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Édi to

Depuis l’époque où il était surnommé le “Jardin de la France”, le Vaucluse s’est 
transformé et a évolué.

Il est devenu une terre de tourisme et d’innovation. Avec ces nouveaux atouts, l’agriculture 
demeure l’un des piliers non seulement de notre économie mais aussi de notre identité. 
C’est notre fierté, et nous sommes profondément attachés à cette terre fertile qui nous 
offre ses largesses, aux hommes qui la travaillent, à ses produits authentiques, qu’on 
peut savourer en toute saison.

C’est tout naturellement que le Conseil départemental de Vaucluse a décidé de créer une 
grande manifestation baptisée «Terroirs en fête », dont la première édition se déroulera 
les 17 et 18 juin 2017 à Châteauneuf-de-Gadagne.

Terroirs, au pluriel, tant les saveurs du Vaucluse sont multiples et variées ; de l’Enclave 
des Papes au Pays d’Aigues, de la Vallée du Rhône au Plateau de Sault en passant 
par la Plaine Comtadine, de la Vallée du Calavon aux Dentelles de Montmirail, chacun 
des “petits pays” si différents qui composent notre département sera mis à l’honneur à 
l’occasion de cette manifestation populaire.

Notre ambition est de permettre au grand public de découvrir, au travers de ces rencontres, 
les agriculteurs, les viticulteurs, les éleveurs, les artisans et les professionnels des 
métiers de bouche qui maintiennent l’excellence de cette tradition rurale en respectant 
notre environnement.

À la fois vitrine pour les professionnels et rendez-vous grand public, « Terroirs en fête » 
sera le grand bal des sens que mérite le Vaucluse. Nous comptons sur votre mobilisation 
pour en faire une réussite éclatante.

Maurice CHABERT
Président du Conseil 
départemental de Vaucluse

Christian MOUNIER
Vice-président du Conseil 

départemental de Vaucluse
Président de la Commission 

Agriculture - Eau - Environnement 

Maurice CHABERT Christian MOUNIER
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➢	 Pourquoi une Fête des terroirs vauclusiens ?

Symbole d’authenticité par excellence, le terroir désigne 
l’ensemble des richesses locales d’un territoire. Et le Vaucluse n’en manque pas !

Ce terreau fertile composé de produits et de savoir-faire ancestraux a été façonné 
patiemment, au fil du temps, par les Vauclusiens. Aujourd’hui encore, ces derniers 
donnent corps à leur inspiration pour les générations futures dans des champs aussi 
variés que l’agriculture, l’artisanat, l’élevage et le respect de leurs traditions et de leur 
environnement.

C’est pour défendre ces valeurs culturelles et éminemment actuelles que le Conseil 
départemental de Vaucluse souhaite organiser Terroirs en fête, la première grande fête 
des terroirs vauclusiens, les 17 et 18 juin 2017 à Châteauneuf-de-Gadagne au Parc 
de l’Arbousière.

Parce que le Vaucluse compte plus d’un terroir - de l’Enclave des Papes au pays 
d’Aigues, de la Vallée du Rhône au plateau de Sault, en passant par la Plaine Comtadine, 
de la vallée du Calavon aux dentelles de Montmirail - nous souhaitons que cette fête 
populaire soit l’occasion de faire connaître les richesses qui fondent notre territoire dans 
toutes ses composantes comme dans ses réalisations.

C’est pourquoi Terroirs en fête vise à  :

-	 Améliorer la visibilité des producteurs locaux sur notre territoire où la 
	 diversité agricole est de mise.
-	 Instaurer un véritable lien social entre les producteurs, les artisans, les 
	 consommateurs, les élus locaux, le milieu associatif et toutes les forces 
	 vives du département.
-	 Sensibiliser le public à l’importance du respect de l’environnement, la 
	 préservation des richesses naturelles et culturelles de notre département.
-	 Organiser un événement festif populaire lors d’un week-end placé sous le signe 
	 de la gourmandise, du savoir-faire et de la découverte.

➢	 Le public

Terroirs en fête s’adresse à un public large avec une programmation diversifiée, 
marquée par des animations destinées aux familles et aux enfants afin de faire de cette 
journée un moment de pure convivialité.

Châteauneuf-de-Gadagne
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➢	 Les richesses des territoires : le fil rouge de Terroirs en fête

Un climat à l’ensoleillement exceptionnel, des espaces naturels intacts, 
un terroir riche, des produits authentiques, le sens de la fête et de la 
tradition font du Vaucluse le véritable royaume intérieur de la Provence. 
Colorado provençal, Théâtre antique d’Orange, Palais des Papes, Festival 
d’Avignon, melon de Cavaillon, vignobles de Châteauneuf-du-Pape… des 
monuments-phares, des événements culturels et une gastronomie simple 
mais savoureuse ont fait sa notoriété. 
Fêtons-les ensemble les 17 et 18 juin prochains à Châteauneuf-de-Gadagne ! 

➢	 Le Vaucluse : un territoire, des productions d’exception

Aujourd’hui, le Vaucluse s’inscrit comme le premier département producteur de cerises, 
pommes golden et raisin de table (AOC « Muscat du Ventoux »). Il est aussi le deuxième 
producteur de tomates, melons et poires précoces. Si l’on ajoute les fraises, le miel 
et le diamant noir qu’est la truffe (le Vaucluse est le premier producteur de tuber 
melanosporum), nos richesses sont indéniables. 

➢	 Les produits vauclusiens, un gage de qualité

L’excellence des produits vauclusiens, leur diversité et leur qualité font aujourd’hui 
référence, c’est pourquoi ils ont leur propre label : « Savourez le Vaucluse » qui est 
désormais une marque. Choisir un produit estampillé « Savourez le Vaucluse », c’est 
l’assurance d’un produit local, de qualité, répondant à un cahier des charges strict en 
termes d’origine et de traçabilité. La fraise, la cerise, le raisin et le miel bénéficient de 
cette marque. 
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Notre département est aussi l’un des géants des territoires viticoles français (la viticulture 
contribue pour 37 % à sa richesse agricole). Trois appellations se partagent le territoire : 
A.O.C. Côtes-du-Rhône, A.O.C. Ventoux et A.O.C. Luberon. Le Vaucluse est le premier 
producteur de Côtes-du-Rhône avec les crus prestigieux de Châteauneuf-du-Pape, 
Gigondas, Vacqueyras, Beaumes-de-Venise et Rasteau. Cairanne est le nouveau cru 
des Côtes-du-Rhône et fait son entrée dans le cercle très fermé des Appellations des 
Crus des Côtes-du-Rhône du Vaucluse.  

	  POUR EN SAVOIR PLUS

Population : 566 592 habitants source INSEE 2016
Superficie : 3567 km² dont 35% de forêts
L’agriculture couvre 128 000 hectares soit 36% du département
Préfecture : Avignon
Sous-préfectures : Carpentras, Apt
Point culminant du département : le Mont-Ventoux (1912 m)

Des sites naturels exceptionnels pour les activités de pleine nature 
  Randonnée : 2400 km de sentiers balisés
  Escalade : St Léger du Ventoux, Venasque, Buoux
  Vélo : près de 40 itinéraires cyclo touristiques à travers les champs de 
  lavande, d’oliviers, le long des ocres ou dans les villages. 
  Une Grande traversée VTT de 400 km et trois véloroutes : le Calavon, 
  la Via Venaissia et la Via Rhôna. 
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➢	 Des animations variées tout le week-end 

Site d’exception, le parc de l’Arbousière à Châteauneuf-de-Gadagne, célèbrera 
l’ensemble du terroir vauclusien et recevra Terroirs en fête. Producteurs, associations et 
organismes publics s’uniront pour offrir au public leurs produits et leurs savoir-faire dans 
une ambiance conviviale. Au programme : de nombreuses animations, démonstrations 
et dégustations… Un chapiteau, situé au cœur de la fête, abritera ateliers et conférences 
pour tous.

➢	 Des animations pour tous

-	 Parcours découverte « de la cagette à l’assiette »
-	 Animations autour des métiers d’art
-	 Ateliers autour des ocres
-	 Ateliers cuisine
-	 Initiation à l’œnologie, dégustations de vins
-	 Animations autour de la pierre sèche
-	 Animations autour des abeilles, de l’apiculture…

D’autres pistes peuvent être envisagées, toutes vos idées et propositions sont les 
bienvenues.

➢	 Les enfants, un public privilégié 

Le Département souhaite également que cette grande fête soit celle des enfants. C’est 
pourquoi des animations spécialement conçues pour le jeune public sont envisagées : 
films pédagogiques, ateliers du goût, ateliers autour de l’abeille, du pain, de l’huile 
d’olive, dégustations ludiques…

➢	 Des rencontres professionnelles 

Cette fête s’adresse aussi à un public de professionnels. Deux rencontres sont prévues 
en marge de l’ouverture au public avec :
	 • les restaurateurs locaux
	 • les directeurs de grandes surfaces vauclusiennes
Ils pourront échanger avec les partenaires-participants autour d’un « buffet-terroirs » 
convivial dans le cadre notamment du développement et de la valorisation des circuits-
courts.
 

➢	 Vous souhaitez participer à cette grande manifestation festive ? 

Rendez-vous sur le site www.vaucluse.fr où vous trouverez le dossier de candidature 
que vous pourrez :
- soit télécharger et nous le renvoyer par courrier ou par mail
- soit compléter directement en ligne en cliquant sur le lien proposé
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Contacts

Pour tout renseignement, vous pouvez contacter au Conseil départemental de Vaucluse

Direction Événements et Relations Publiques 
04.90.16.12.00 - terroirsenfete@vaucluse.fr

Direction de la Communication 
04.90.16.11.16 - dircom@vaucluse.fr

www.vaucluse.fr @departementvaucluse


